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Pas question de safari, mais d’épices. !
A enrober ou a mouliner, la nouvelle gamme 1
de condiments NoMu, développée par la ~
traiteure sud-africaine Tracy Foulkes, plaira
slirement aux gourmets. Si ¢a peut vous
influencer, le directeur de la publication,
Pierre Deschénes, les a testés. Son verdict:
goliteux et faciles a utiliser. On saupoudre
sur la viande, le poisson, les légumes, ou
Ton en frotte vigoureusement la chair.
Clest le principe de la marinade seche.
Attendez-vous a des ingrédients naturels,
de qualité, et a des mélanges audacieux,
doux ou corsés.

"

Dans les épiceries fines.




